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Introduccion

EL MEJOR ACEITE DE OLIVA DEL MUNDO

Jaén es duefia de la mayor
extension de campos de olivos

del planeta, una riqueza natural
extraordinaria de la que se obtiene
el mejor aceite de oliva virgen
extra. La provincia estd moteada
por mas de sesenta y seis millones

de olivos, el bosque humanizado

ancho paisaje decorado con mas

de sesenta y seis millones de

olivos, el mayor bosque hecho
por el hombre en el mundo. Y alrededor de ellos
una provincia que es duefia, ademas, de la mayor
extension de espacios naturales protegidos, de
castillos tnicos en Europa, memoria de tres batallas
que cambiaron los mapas de la época y de pueblos
y ciudades que exhiben un desatado encanto. Jaén
es la principal zona mundial de superficie de olivar
y de produccién de aceite de oliva virgen extra.

Al/

mas grande del mundo. Alrededor
de su cultivo han madurado
apasionantes proyectos turisticos
que nos invitan a conocer la
sociedad, la arquitectura, las
fiestas y sobre todo la gastronomia
del ingrediente fundamental de

la cultura mediterranea.

Pero sus aoves son algo mds que un cultivo y un
alimento identitario: Son ademas un nuevo recurso
turistico que nos invita a conocer un paisaje tnico,
almazaras donde se elabora el mejor zumo de la
aceituna, museos tematicos, tiendas especializadas
y experiencias que cambiardn tu manera de
entender este ingrediente insustituible de la mejor
dieta mediterranea. El olivar y el aceite de oliva
confieren a la provincia de Jaén una cultura propia
y genuina ligada intimamente a este sector, cuyo
frondoso bosque de olivar sorprende al visitante.
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EXPERIENCIAS El aceite de oliva virgen extra nos invita a recorrer
la provincia de Jaén. Su riqueza paisajistica es lo primero que llama
la atencidn del visitante. Pero tras él se encierra un mundo de
posibilidades turisticas infinitas. El oleoturismo permite conocer

las almazaras, diferenciar las variedades de los aoves, catar los
aceites o pasear por el bosque humanizado méas grande del mundo.

Esta hermosa y vasta estampa que conforma el
paisaje del olivar ambiciona el reto de ser declarado
Paisaje Cultural Patrimonio de la Humanidad,

una aspiracion que lidera la Diputacién Provincial
de Jaén. Este arbol milenario de la cuenca
mediterranea, simbolo de paz y de concordia, tiene
a Jaén por capital mundial. Desde la época de los
iberos, seis siglos antes del nacimiento de Cristo, el
olivo se cultiva en Jaén. Los romanos potenciaron
su cultivo y tiempo después los drabes elaboraron
en estas tierras aceites de oliva que se convirtieron
en emblema de su civilizacion.

La llamada cosecha temprana se festeja en Jaén
a primeros de noviembre con la itinerante Fiesta
del Primer Aceite, para después intensificar

la recoleccion del fruto de una manera mads
generalizada en toda la provincia. Es un ritual

que se repite cada afio con renovadas ilusiones por
parte de los oleicultores y los demas agentes que
intervienen en la cadena productiva para conseguir
un producto reconocido en las cocinas y por los
mas entrenados paladares. Pero el aceite de oliva es
mucho mas. Recientes investigaciones han resaltado
sus cualidades cardiosaludables para el organismo.

Y no acaban ahi sus beneficios. En torno a su
cultivo se ha creado una gran ruta turistica y
cultural que nos acerca a este fascinante mundo.
OleotourJaén es una oportunidad tinica para
conocer el mundo que rodea la elaboracién y

el sabor del aceite de oliva virgen extra de Jaén.



.
= PAISAJES
Miradores y olivos centenarios

ALMAZARAS

. Aceites Castellar (Castellar).
Aceites Cazorla (Cazorla).
Castillo de Canena (Canena).
Cortijo El Madrofio (Martos).
Cortijo Espiritu Santo (Ubeda).
Cortijo La Torre (Arjona).
El Alcazar (Baeza).
El Pilar (Villacarrillo).
Aceites Samaria (Linares).

. Los Remedios (Jimena).

. Melgarejo (Pegalajar).

. Oleicola San Francisco (Begijar).

Oleocampo (Torredelcampo).

. Oleofer (La Puerta de Segura).
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. Perpetuo Socorro (Alcaudete).
Picualia (Bailén).

. San Amador (Martos).

. San Juan (Jaén).

. Sierra de Génave (Génave).

. Soler Romero (Alcaudete).
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1. Cortijo de Bornos (Cambil).
2. El Madrono (Martos).
3. El Tobazo (Alcaudete).

1. Casa Rural Cortijo Espiritu Santo
(Ubeda).

2. Casa Rural El Olivar de Tramaya
(La lruela).

3. Cortijo Salido Bajo
(Navas de San Juan).

4. Cortijo de Ramén (Cortijos
Nuevos, Segura de la Sierra).

5. Cortijo de Bornos (Cambil).

6. Las Aguas de Arbuniel (Arbuniel).

EMPRESAS

OLEOTECAS
1. Aceitera Jaenera (Jaén).

2. Oleoteca Pradolivo (Baeza).

3. La Casa del Aceite (Baeza).

4. La Abaceria (Baeza).

5. La Almazara de Cazorla (Cazorla).
TIENDAS

(COSMETICOS / MADERA)

6. Oleacosméticos (Pegalajar).
Cosmeética del Olivo (Sabiote).
Notaliv (Villacarrillo).

Olivar de Segura

(Puente de Génave).

RORCORS

10. Arteoliva del Condado (Castellar).

11. Cortijo La Vicaria
(Puente de Génave).

Oro Bailén (Villanueva de la Reina).
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VIAS VERDES

1. Via Verde del Aceite.

2. Via Verde del Guadalimar.
3. Via Verde del Segura.

MUSEOS

1. Museo de la Cultura
del Olivo (Puente del
Obispo, Baeza).

2. Centro de Interpretacion
Olivar Ecolégico (Génave).

3. Terra Oleum. Museo activo
del Aceite de Oliva y la
sostenibilidad (Mengibar).

4. Centro de Interpretacion
Olivar y Aceite (Ubeda).

5. Museo del Aceite de Oliva
de Alcala Oliva (Alcalé la Real).

RED COMARCAL DE ALMAZARAS
OLEOTURISTICAS (ADSUR)
6. Alcala la Real.

7. Alcaudete.
8. Castillo de Locubin.
9. Frailes.

10. Fuensanta de Martos.
11. Los Villares.

12. Martos.

13. Torredelcampo.

14. Valdepefias de Jaén.

@ Villardormpado

Higuern oe
Cnlatrava
L]
Hanbago
® o Caarava i
@
Jamilena L]
La Guard
Lirn Villmies
12 __IEH]
.’n‘- -
; '.,_-;:’ e =
: - Fuensanta
16 @ 7 10 B
| - s
| @ Ao :" =
e — 14 Car
A Castillo de 0 Al
i
Locutin Noas
®
Fraties

Abcald
laRew W
- 00 L]

N



Provincla de
Allcels

PARQUE NATURAL &
BE DESPERAPERROS 18
* 3
1110
"»
»
%
5 ne = ! an PARCUE NATURAL
: - DE LAS SIERIAS DE
2y CAZORLA, SEGURAY
LAS VILLAS
» s 0
12 7[2[3]4
-
iy
x
2 J10] 5
10
»

PARQUE NATURAL
1 ¢ DESIERRA MAGINA
PROVIMNCIA

DE JAEM
= J

Frovincia da
Granada







JAEN POSEE los espacios naturales protegidos mas extensos y ricos de Espaiia,
un patrimonio renacentista iinico y un conjunto de castillos y fortalezas llenos
de historia. En mitad de este paisaje verde y patrimonial germina el olivo.
Hacer turismo alrededor de este mundo de cultura y sabor es un complemento
perfecto para aquellos que buscan emociones en la naturaleza y el arte.

Plaza Vazquez de Molina de Ubeda.
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— Naturalezaen Jaén
LA MAYOR EXTENSION DE ESPACIOS NATURALES

TURISMO ACTIVO Y DE AVENTURA

Los espacios naturales de la provincia de Jaén
son lugares idéneos para practicar todo tipo
ienvenidos al pulmoén verde mas grande de actividades al aire libre. Senderismo por

del pais. Jaén es una provincia donde la pequefios o grandes recorridos, como el sendero
GR 247 "Bosques del Sur", que recorre todo el
Parque Natural de Cazorla, Segura y Las Villas a
turistico. Posee cuatro parques naturales, Io largo de casi 500 kilémetros, o el GR 48 que
tres parajes, dos reservas y una decena de une toda Sierra Morena. Los amantes del turismo

monumentos naturales que la hacen unica sobre dos ruedas disponen de una amplia red de
rutas cicloturisticas que atraviesan la provincia.

en la Peninsula Ibérica. Mas de trescientas La oferta se completa con paseos a caballo,

mil hectareas, casi un tercio del territorio excursiones en 4x4, rafting en piragua o kayac,

provincial, estan protegidas. descenso cl’e cafiones, rappel, tirolina o escalada,
espeleologia, vuelos en parapente y paramotor,

caza fotogréfica, turismo cinegético en la Sierra

naturaleza despierta un irresistible atractivo

Las Sierras de Cazorla, Segura y Las Villas de Andujar o en Despefiaperros...
constituyen el espacio natural mas extenso e

importante. Un tesoro de la botdnica y la fauna, rareza de la geologia y un cofre de endemismos
un parque natural tnico y deslumbrante donde florales cuya suma supera con creces a la de
nacen los rios Guadalquivir y Segura y al que muchos paises europeos. Sierra de Anddjar y
asoman pueblos pintorescos, castillos centenarios Despenaperros se extienden al norte de Jaén

y rutas transitadas por el hombre desde tiempo y forman parte del macizo montanoso de Sierra
inmemorial. Sierra Magina, Sierra de Andujar Morena. En ambos espacios se ha reintroducido
y Despenaperros son los otros tres parques el lince ibérico. Esta sierra conforma un territorio
naturales que conforman Jaén. Mdgina es una mitico y literario, lleno de resonancias populares.
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- Renacimiento del Sur

UBEDA « BAEZA - JAEN

De izquierda a derecha, Santa Maria de los Reales Alcazares en la plaza Vazquez de Molina de Ubeda;
fuente de Santa Maria con la catedral al fondo, en Baeza, y catedral de Jaén.

1 conjunto monumental renacentista

de Ubeda y Baeza, ciudades Patrimonio
Mundial, representa uno de los destinos
predilectos para los amantes de la historia,
el arte y el patrimonio. Junto a Jaén capital
conforman el tridangulo monumental del
Renacimiento del Sur.

Las tres ciudades acogen dos catedrales tinicas
en Espafia y un sinfin de palacios e iglesias.
Buena parte de esta riqueza monumental se
debe a personajes como Francisco de los Cobos,
secretario de estado del emperador Carlos V, y
a arquitectos como Andrés de Vandelvira que

desarroll6 en esta provincia lo mejor de su obra.

Baeza, enaltecida por los versos del poeta
Antonio Machado, es el exponente de la

arquitectura religiosa y Ubeda de la arquitectura
privada y el poder civil. A los pies del castillo

de Santa Catalina se esparce la ciudad de Jaén
donde se alza la Catedral, el gran simbolo del
Renacimiento andaluz.

Pero el patrimonio renacentista jiennense no
solo se concentra en estas tres ciudades sino que
se despliega en localidades como Villacarrillo
—donde vivié Andrés de Vandelvira—, Hornos
de Segura o Cazorla; Sabiote y Canena, con
sus castillos palaciegos; La Guardia, Huelma

y Mancha Real en la comarca de Sierra Magina,
o Alcaudete y Alcala la Real en la Sierra

Sur. Otras localidades del norte de Jaén como
Castellar o Sorihuela del Guadalimar o
Andujar también mantienen viva la tradicién
renacentista en sus principales templos.
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“ Ruta de los Castillos y las Batallas

UN RECORRIDO A TRAVES DE LA HISTORIA

La Ruta de los Castillos y las Batallas ofrece la
posibilidad de visitar algunas de las fortalezas
maés importantes y embleméticas de Espana. Los
castillos de Bafios de la Encina, Jaén, Alcaudete
o Alcala la Real (Fortaleza de la Mota, en la
imagen), entre otros, son el testimonio de una
historia donde se desencadenaron tres batallas
que cambiaron el devenir de la Peninsula: las
batallas de Baécula, Navas de Tolosa y Bailén.

Ademas de visitar los castillos y museos que
conforman la ruta, el visitante puede disfrutar
de otros servicios complementarios como
gastronomia, alojamientos, tiendas, talleres,
empresas de ocio o servicios turisticos que
ofrecen recreaciones histéricas... Toda una
oferta de calidad para hacer de su participacion
en la Ruta de los Castillos y las Batallas una
experiencia Unica e inigualable.

¥ Viaje al Tiempo de los Iberos

LA PRIMERA MEMORIA DE JAEN

Mas de quinientos asentamientos
iberos se esparcen por toda la
provincia. Aquella cultura poblé el Alto
y Medio Guadalquivir entre los siglos
VIl 'y | antes de Cristo, haciendo de
Jaén el lugar con el mas importante
legado ibero de la Peninsula Ibérica.

Viaje al Tiempo de los Iberos es un
itinerario turistico y cultural que se
inicia en Despefiaperros, baja hasta
Castulo (Linares) —en la imagen,
Mosaico de los Amores, siglo | d.C.—y
recala en Castellar, Peal de Becerro,
Porcuna, Huelma y Jaén, cuyo
museo acoge las piezas de los mas
importantes yacimientos: El Pajarillo
y Cerrillo Blanco. Una magnifica
oportunidad para conocer esta cultura
y vivir la experiencia de actividades
para toda la famlia: visitas guiadas y
teatralizadas a los yacimientos, viajes
en globo, talleres o gymkhanas para
los méas pequefos.
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“ Escapadas por la provincia

UN ENTORNO DE MINERIA Y TOROS

Linares es la segunda ciudad mas
importante de la provincia. Taurina,
musical, histérica e industrial, posee
uno de los comercios mas pujantes de la
provincia y un patrimonio minero Unico.

Existen rutas por todo su término
municipal que recorren las
explotaciones mas importantes.

El punto de partida es el Centro de
Interpretacién de la Mineria, ubicado

en el antiguo muelle de carga de la
Estacion de Madrid. Ademas de este
pasado minero, el turista puede conocer
en El Pésito el museo de Raphael,
disfrutar de la singular gastronomia

de las tapas y adentrarse en el conjunto
arqueolégico de Castulo, a tan solo
cinco kilémetros de la ciudad.

1

El norte de la provincia de Jaén
posee un paisaje minero y adehesado
donde pasta el toro bravo. En sus dos
parques naturales corretea el lince
ibérico y en el corazén de la Sierra de
Andujar se celebra el Gltimo domingo
de abril la romeria de la Virgen de la
Cabeza, la mas antigua de Espana.

Estos espacios naturales protegidos
estan surcados de senderos de gran
recorrido, son lugares donde observar
las estrellas y puntos de interés para
el turismo ligado al birdwatching.
Asimismo, destaca el turismo
cinegético. La Carolina es la capital
de las Nuevas Poblaciones de Sierra
Morena y a su alrededor destacan
Santa Elena y Bafios de la Encina.



Olivares desde el castillo de Segura de la Sierra.




EL OLIVAR ES EL PAISAJE MAS
EMBLEMATICO DE LA PROVINCIA
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Las variedades

ZUMO DE ACEITUNA

El aceite de oliva virgen extra de
Jaén es de variedad picual en mas
de un noventa por ciento. También
es autoctona de la Sierra de Cazorla
la variedad royal y aunque fordnea
destaca la arbequina. El cultivo y
su alimento es un simbolo y fuente
de riqueza para los pueblos de Jaén.
Desde finales de abril comienza el

Al/

proceso de floracién en el olivo.

En junio cuaja el fruto, madura en
el arbol y la aceituna empieza a ser
recogida a mediados de octubre. La
apertura de nuevos mercados lleva a
los productores de Jaén a desarrollar
nuevas variedades como la frantoyo,
la arbosana o la cornezuelo, atin en

proceso de experimentacion.

Los Premios Jaén Seleccién son un
estimulo para la proyecciéon nacional e
internacional del producto estrella de
la provincia de Jaén: el aceite de oliva.
La Diputacioén de Jaén los instaur6 en
2003 para premiar a los mejores aceites
de oliva virgen extra producidos

jaen seleccioN

y elaborados en la provincia. El
galardon reconoce a los siete aceites
de produccién convencional, mas uno
de elaboracién ecoldgica. Los ocho
aoves ejercen de embajadores de las
excelencias de la provincia tanto en el
mercado nacional como internacional.

14
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PICUAL, LA GRAN VARIEDAD .
AUTOCTONA DE LAS TIERRAS DE JAEN

En Espafia existen numerosas variedades de aceituna.
De todas ellas se obtienen excelentes aceites de
oliva virgen extra. Pero la mas extendida de todas
es la picual, autdctona de la provincia de Jaén. Esta
provincia es un territorio productor de auténticos y
exquisitos zumos de aceituna de la variedad picual
que en los Ultimos afios se ha hecho acreedora
de los premios y certdmenes mas importantes
del universo oleicola. La picual es la monovarietal
més representativa en la provincia de Jaén. Es una
variedad vigorosa, con un alto contenido graso y con
un jugo de gran personalidad: frutado y con atributos
positivos de amargor y ligero picor que se suaviza
con el tiempo. Esta variedad ha caracterizado a
Jaén, la ha dotado de una personalidad dUnica
en el mapa oleicola internacional y todas las
investigaciones que se han realizado en
torno a ella concluyen que es una de las mas
sanas, vigorosas y con mas acusado sabor
de cuantas existen. Los informes médicos
aseguran, ademads, que sus propiedades son
mas saludables que otras variedades. Posee un mayor
contenido en antioxidantes, previene enfermedades
cardiovasculares y elimina el colesterol perjudicial para
el organismo humano. Los productores de la variedad
picual siguen apostando por la calidad y por extender
sus cualidades al gran publico.

ROYAL

La variedad royal es autéctona de la provincia .
de Jaén, aunque estd muy poco extendida.
Solo se cultiva en una zona muy concreta de la
Sierra de Cazorla, a los pies del parque natural
mas grande de Espafa. Se caracteriza por ser
una aceituna de color rojizo en su maduracién,
de la cual se obtiene un aceite de oliva virgen
extra con sabor suave, sin amargor. Presenta
un frutado fresco, de gran aroma, hierba
fresca y tomate aln verde. La tonalidad de su
aceite es menos intensa que la picual y marida
con ensaladas, pescados y carnes blancas.

ARBEQUINA

Otra variedad de aceite de oliva virgen extra que se
obtiene en la provincia de Jaén es la arbequina. No es
autdctona de estas tierras —procede de las provincias
catalanas y del Alto Aragén-, pero se ha aclimatado a
la perfeccién en tierras jiennenses. De ella se obtiene
un aove de un olor afrutado de aceituna sin madurar y
otras frutas. Es mas amarillento que el picual y su sabor
dulce contrasta con el amargor y el picor de los aceites
genuinamente jiennenses. Marida con los postres. En
los ultimos afos ha aumentado su produccién en estas
tierras y su sabor cobra personalidad local.

15 / 82



JAEN POSEE EL MAYOR BOSQUE
HUMANIZADO DEL MUNDO, MAS DE
SESENTA Y SEIS MILLONES DE OLIVOS
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Las experiencias

MULTITUD DE PROPUESTAS EN TORNO A LOS AOVES

Y
A

n torno al mundo del aceite de oliva degustaciones de una gran comida en

ha florecido en la provincia de Jaén muchos de los restaurantes que utilizan
una oferta complementaria variada y un de forma generosa el zumo de aceituna
elenco de propuestas relacionadas con el o el aprendizaje de algunas de las recetas
ocio que permiten al visitante disfrutar elaboradas con el mimo y el esmero con el
de una auténtica e inolvidable experiencia que se producen los aoves. El viaje por el
oleoturistica. Las almazaras inscritas en mundo de los aoves nos lleva a los spas, los
OleotourJaén ofrecen didacticas catas alojamientos singulares, las celebraciones
de aceite en las que el visitante pone a en torno a este alimento, a las tiendas
prueba sus sentidos. Es, ademas, el mejor para comprar productos relacionados
modo de apreciar las singularidades de con el sector, a las empresas de servicios
los aoves y preparar nuestro gusto a las turisticos y a muchas mds propuestas.

Cata de aceites en la almazara de Melgarejo, en Pegalajar. En la otra pagina, degustacion de perlas
y mermelada de aoves en la tienda de Oro Bailén. Abajo, visita turistica a los campos de olivos.

18
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* Los aoves y su disfrute

UN MUNDO DE SENSACIONES QUE EMPIEZA EN LA ALMAZARA

I mundo del aceite de oliva

virgen extra en Jaén esta lleno de
apasionantes experiencias. Las almazaras
son los lugares donde se elaboran los
aceites de oliva virgen extra. Son fabricas
que han sido acondicionadas para la visita
turistica y pueden ser visitadas a lo largo
del afo. La mejor época, no obstante,
es entre los meses de octubre y febrero
cuando estan en pleno funcionamiento.
En ellas el maestro de la almazara y sus
guias muestran a los visitantes el proceso
que sigue la aceituna que llega de los
campos de olivos y se convierte a través

de procesos mecénicos en el mejor aove
del mundo. Las almazaras y cooperativas
ofrecen paquetes turisticos donde es
posible catar, degustar la gastronomia
tipica y visitar los campos de olivos
donde sentirse olivarero por unas horas.
En los campos de Jaén es posible en los
meses de otofo recoger el fruto y llevarlo
luego a la fabrica donde se convertird en
zumo de aceituna. Algunas almazaras y
cooperativas ofrecen cursos de iniciacion
a la cata que incluye apartados teéricos y
précticos, ademads de sesiones de maridaje
con diferentes alimentos y aoves.

Arriba, catas de aceites en Tierras de Tavara. En la otra pagina, olivar de Nobleza del Sur y tienda de Oro Bailén.
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{ EL BOSQUE Y EL OLIVAR, UN MUSEO
VIVO QUE OCUPA UNA PROVINCIA
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COMO CATAR ACEITES
DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Las almazaras y cooperativas que forman
parte del proyecto turistico OleotourJaén
ofrecen a sus visitantes la experiencia de catar
aceites de oliva virgen extra. Los responsables
invitan primero a oler el producto y luego a
probarlo y diferenciar asi no solo los aceites
de mala calidad con respecto a los buenos,
sino ademas las caracteristicas organolépticas
de las diferentes variedades.

En las fotos, de arriba a abajo y de izquierda
a derecha, monodosis de aove de Melgarejo.
Abajo, Soler Romero y Espiritu Santo. En la
otra pagina, Museo de la Cultura del Olivo
en Puente del Obispo (Baeza).



HACIENDA LA LAGUNA POSEE
UN MUSEO DONDE CONOCER
EL MUNDO DEL ACEITE DE OLIVA







LAS FORMAS DE GOZAR DEL ACEITE

OleotourJaén es un viaje por los sentidos. Y no
solo por los gastronémicos. El aceite de oliva virgen
extra tiene mdltiples utilidades. Y una de ellas es

la salud, la belleza y el bienestar. De la rama del
olivo al producto envasado hay un largo camino.
Los bafios romanos y las piscinas de marmol del
balneario de San Andrés, en Canena, incitan a
dejarse agasajar por la olivoterapia, con exfoliacién
en aceite y envoltura corporal con aceite de oliva.

En la pagina anterior, una comensal degusta
platos elaborados con aove en el restaurante
Canela en Rama de Linares. Junto a ella,
Francisco Vaiié de Castillo de Canena.
Abajo, tienda de productos de Oro Bailén.
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En muchas de las ciudades y pueblos
que poseen almazaras y cooperativas

ligadas a OleotourJaén hay una apuesta
decidida por el turismo rural y cultural
y por los beneficios de los aceites de
oliva virgen extra. Este turismo esta
ligado a alojamientos con encanto,
antiguas cortijadas situadas junto a

las propias fabricas de aceite que han
sido decoradas siguiento las pautas
estéticas de los antiguos aceituneros.

Las empresas de turismo activo que
trabajan en las principales ciudades de la
provincia poseen paquetes turisticos que
nos invitan a conocer los campos olivareros
en paseos a pie, bicicleta de montana, en
vehiculos todoterrenos o a caballo. Nada
mejor después de observar la naturaleza
donde enraiza el olivo que aprender

su historia y su cultura en los museos

Arriba, tareas de vareo en la comarca de El Condado. En pagina siguiente, experiencias culinarias en Los Sentidos.
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temdticos que abren sus puertas a lo largo
y ancho de la provincia. Otra posibilidad
es disfrutar de los beneficios que el aceite
de oliva virgen extra tiene para la salud.

Existen en Jaén balnearios y centros de
spa donde los aoves son el argumento
principal para un reparador masaje o una
sesion de belleza. Ademas, en los ultimos
aflos las propias almazaras y cooperativas
han abierto nuevas lineas de negocio
relacionadas con la cosmética natural.
Los jabones, cremas hidratantes o geles
estan elaborados con aoves de gran
calidad que aportan, segun recientes
investigaciones, efectos saludables para
el organismo. Tras visitar las almazaras,
disfrutar de la gastronomia del aceite y
relajarse en un spa o en un alojamiento
con encanto nada mejor que llevarnos

de recuerdo una botella del mejor aove.
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En toda la provincia de Jaén existen empresas
de turismo activo que ofertan actividades en
torno al cultivo del olivar y al mundo del aceite
de oliva que supone toda una aventura oleicola.
Comienza aqui un viaje apasionante, desde el
cultivo del olivar en el campo, hasta el envasado
del aceite en la almazara. Un recorrido destinado
a hacer del oleoturismo una experiencia Unica.
En la imagen, Cortijo de la Monja de la firma
Claramunt (Baeza), donde se aprecian los olivos
rodeados de vegetacién autéctona.
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- Alojamientos singulares
LUGARES CON ENCANTO EN LA NATURALEZA

Cortijo de Bornos en Cambil.

os alojamientos singulares también

forman parte de esta experiencia
oleoturistica. El cortijo es la vivienda
rural tipica de la provincia de Jaén.
Construido para atender las necesidades
de las fincas de olivares, poseen

sociales y encuentros. Destacan los
alojamientos de apartamentos de Cortijo
de Bornos, en Cambil; el hotel Las
Aguas de Arbuniel, en Arbuniel;

la casa rural Cortijo Espiritu Santo,

en Ubeda; la casa rural El Olivar de

una arquitectura singular en plena
naturaleza. Muchos de ellos han sido
restaurados en los dltimos afnos como
alojamientos rurales con encanto entre
mares de olivos. Ademas de hospedarse
en ellos, cuentan con la posibilidad de
organizar en sus espacios celebraciones
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Tramaya, en La Iruela; el Cortijo Salido
Bajo, en Navas de San Juan, o el Cortijo
de Ramon, en el nicleo de poblacién

de Cortijos Nuevos (Segura de la Sierra).
El Cortijo de El Madroiio de Martos

no cuenta con alojamiento, solo para
celebraciones y visitas.
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— Las fiestas del aceite
UN ANO DE CELEBRACIONES EN UNA PROVINCIA UNICA

Las fiestas en torno al aceite homenajean a la gastronomia de los aoves y a los chefs de la provincia.

l aceite de oliva virgen extra constituye
Eel argumento principal de la sociedad
jiennense. Y en torno a él han madurado
fiestas donde se celebra su importancia.
La mas reciente es la Fiesta Anual del
Primer Aceite de Jaén, a principios
de noviembre, con la que se festeja el
adelanto de la campaiia de la recoleccién
de la aceituna y se degustan los primeros
aceites de la denominada cosecha
temprana. La Fiesta de la Aceituna
de Martos se celebra el 8 de diciembre
en este municipio que es la cuna del
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olivar. Es una conmemoracién popular
que rinde homenaje a los olivareros a lo
largo de un extenso programa de actos
que culmina con la degustacion del
tradicional “hoyo aceitunero”, consistente
en pan, aceite, bacalao y aceitunas.

En el municipio de Porcuna también

se celebra la Feria del Aceite, mientras
que las tres Denominaciones de Origen
de la provincia de Jaén (Sierra de
Cazorla, Sierra Magina y Sierra de Segura)
celebran fiestas y jornadas en cuya
celebracién entregan sus premios.
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DE COMPRAS EN“FORNO AL ACEITE

Una buena experiencia es comprar un buen
aceite de oliva virgen extra, aceitunas,
productos cosméticos elaborados con aceite de
oliva, objetos artesanales en madera de olivo
y otros articulos que se pueden adquirir en
diferentes oleotecas y tiendas especializadas
de la provincia. Y para hacer posible éstas y
otras muchas experiencias que giran en torno
al apasionante mundo del olivar y del aceite de
oliva existen diferentes empresas de servicios
turisticos en la provincia de Jaén. En la imagen
una pareja visita la Casa del Aceite, ubicada

en el paseo de la Constitucién de Baeza.
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Las almazaras

DONDE SE ELABORA EL MEJOR AOVE DEL MUNDO

_g_/

Las almazaras son las fibricas o
industrias donde la aceituna se
transforma en aceite de oliva, auténtico
zumo de aceituna. Las decenas de
almazaras y cooperativas existentes

en la provincia de Jaén desarrollan su
actividad de forma mads intensa entre los
meses de octubre y febrero, coincidiendo
con el periodo de la recolecciéon del
fruto. La campaia comienza con los
trabajos de recogida. La aceituna se
transporta al centro productivo en el
que es recepcionado, limpiado y lavado.
Tras esas tareas comienza el proceso de
produccién que arranca con la molienda,
el batido, la decantacién, el filtrado, la
conservacion y finalmente el envasado.
Una vez embotellado el aceite de oliva

se comercializa para ser degustado por
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los paladares mas diversos y refinados.
Las almazaras que forman parte de
OleotourJaén permanecen abiertas

buena parte del afio para que el visitante
pueda conocer con detalle el proceso de
elaboracién del aove y todos los eslabones
que conforman su cadena productiva.
Son las conocidas almazaras turisticas
que ofrecen una serie de servicios

ligados a enaltecer el principal simbolo
gastronoémico, econémico y cultural de
Jaén. Sus responsables organizan visitas
guiadas, catas, degustaciones y excursiones
a sus fincas en lo que constituye una
verdadera experiencia sensorial y una
didéctica incursién al mundo oleicola.
Ademas, la mayor parte de estos centros
disponen de tiendas donde es posible
adquirir sus aoves.






_gg Aceites
Castellar

DIRECCION Carretera de Sabiote, s/n.

Castellar.
TELEFONO 953 460 718.
WEB www.noblezadelsur.com
AOVE Nobleza del Sur

. Aceites Castellar estd ubicada en el municipio de
ﬁ Castellar y elabora el aceite de oliva virgen extra
Nobleza del Sur. Arrastra una tradicion olivarera

que se remonta a mds de tres generaciones y esta
plenamente comprometida con la calidad a lo
largo de todo el proceso. Organiza, a demanda,
catas y degustaciones en sus instalaciones. En su
cortijada, rodeada en primavera por amapolas y

l-':' :‘"{h situada a pocos kilémetros de la almazara, es po-
| ) sible celebrar almuerzos campestres y asistir al
P —— vareo del olivo en tiempo de recoleccion.

_gg Aceites
Cazorla

DIRECCION Carretera de Peal de Becerro
a Cazorla, km. 10,5. Cazorla.

TELEFONO 953 724 031.
WEB www.aceitescazorla.com
AOVE Cazorla

Aceites Cazorla se encuentra a las puertas del
Parque Natural Sierras de Cazorla, Segura y Las
Villas, frente al caserio de la ciudad de Cazorla.
Es la cooperativa con mas tradicion aceitera de
la comarca y pionera en la obtencién de aceite
de oliva virgen extra de la variedad royal, autéc-
tona de la Sierra de Cazorla. Sus aceites picual y
royal estan amparados y certificados por la De-
nominacioén de Origen Sierra de Cazorla. Envasa
sus aoves premium bajo la marca Cazorla.
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2/ Aceites
* [ ]
Samaria

DIRECCION Carretera Linares-Jabalquinto,
km. 3. Linares.

TELEFONO 953 125012
WEB www.aceitessamaria.com
AOVE Samaria Seleccién
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Aceites Samaria de Linares elabora aoves desde
el afio 1900. Desde la apertura de su almazara
hace més de un siglo sus responsables han bus-
cado un solo objetivo: hacer de sus zumos de
aceituna de la variedad picual un referente de
calidad, pureza y mimo dentro de los grandes
nombres entre los aoves. A partir de los olivos
de la zona de Linares, de la variedad picual, en
su grado 6ptimo de maduracién, en su esmerada

recogida y su molturacion en frio, la firma obtie-
ne un aceite de alta calidad y sabor.

_:.‘;_f Castillo
de Canena

DIRECCION Remedios, 4. Canena.
TELEFONO 953 770 101.

WEB www.castillodecanena.com
AOVE Castillo de Canena

Castillo de Canena es una empresa familiar cuyos inicios
se remontan a 1780. Elabora a lo largo de todo el proce-
so productivo el reconocido y premiado aove del mismo
prrye nombre. Tiene su almazara-envasadora en el Puente del

T

Obispo (Baeza), una moderna industria con certificacio-
nes de calidad. Pero su marca es también la fortaleza,
construida en el siglo XVI por el arquitecto renacentista
Andrés de Vandelvira. Es visitable y en su patio organi-
zan catas y celebraciones sociales.

Programa "Vive las Experiencias Castillo de Canena”. Sélo bajo
cita previa: 953 770 101 / experiencias@castillodecanena.com
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- Cortijo
El Madroio

A~

DIRECCION

TELEFONOS
WEB
AOVE

=/ Cortijo
Espiritu Santo

DIRECCION

TELEFONOS
WEB
AOVE

Carretera de Santiago de
Calatrava, km. 9. Martos.

953 129 879 / 667 762 546.
www.aceitecortijoelmadrono.com

Cortijo El Madrofo

La almazara esta situada en una gran finca proxi-
ma a la ciudad de Martos. Su construccién data
de 1920, fecha en la que los propietarios solian
acondicionar estas edificaciones agrarias para
convertirlas en segunda residencia para el vera-
no. Ademas de una almazara moderna, dispone
de un museo con maquinaria propia del siste-
ma tradicional de prensado de la aceituna y los
depositos de una bodega antigua. Es un lugar
idilico que en la actualidad estd acondicionado
para celebraciones y convenciones.

Apartado de Correos 217 de Ubeda.
El cortijo esta situado en plena Loma
por lo que es necesario llamar para
recibir indicaciones exactas.

953776 256 / 619 011 032.
www.cortijoespiritusanto.com

Cortijo Spititu Santo

La almazara esta enclavada en un campo de oli-
vos en el que se alza un cortijo del siglo XVII,
muy préximo a la ciudad de Ubeda. La empresa
familiar que lo gestiona posee una larga tradi-
cién olivarera y utiliza técnicas respetuosas con
el medio ambiente para producir un aove de
gran calidad bajo la marca Cortijo Spiritu Santo,
que pueden probar los visitantes en catas y de-
gustaciones. El cortijo, ademas, se ha rehabilita-
do para su uso como alojamiento rural.
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- Cortijo
La Torre

DIRECCION Cortijo de la Torre, s/n. Arjona.
TELEFONO 953 122 224.

WEB www.aceitessanantonio.com
AOVES Cortijo La Torre y Torre Luna

Aceites San Antonio de Arjona produce el ga-
lardonado aceite Cortijo La Torre en la almazara
denominada Molino de Aceite de San Antonio,
que lleva en activo desde finales del siglo XIX.
Tiene envasadora y ofrece visitas a sus instala-
ciones. El cortijo es una edificacién ubicada al
lado de la almazara que ha conservado su arqui-
tectura tradicional. Ademas de la vivienda fami-
liar posee estancias para celebraciones y degus-
taciones. Comercializa también la marca Torre
Luna, un coupage de arbequina y picual.

_%_f El Alcazar

DIRECCION Carretera de Ibros, s/n. Baeza.
TELEFONO 953 740 311.

WEB www.cooperativaelalcazar.com
AOVE Olibaeza

ITETITETrrreE

ey

La cooperativa El Alcdzar estd situada a las afue-
ras de Baeza, ciudad Patrimonio Mundial, y es
una de las almazaras que mas ha apostado por la
alta tecnologia. En los ultimos afos se ha decan-
tado por un cambio de imagen con envases mds
modernos que no pierden el cardcter histérico
de la ciudad donde crecen sus olivos. Ademas de
catas y degustaciones, El Alcdzar organiza visi-
tas guiadas por sus instalaciones y excursiones a
los olivares cercanos.
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_g( El Pilar

DIRECCION Carretera de Mogén, km. 1,2.

Villacarrillo.
TELEFONO 953 440 058.
WEB www.cooperativadelpilar.com
AOVES Prélogo y Cazorliva

Es la almazara més grande del mundo. La coope-
rativa Nuestra Seflora del Pilar de Villacarrillo
destaca por sus amplias instalaciones construida
sobre una parcela de 160.000 metros cuadrados
rodeada de un tupido bosque con ejemplares
botanicos de medio mundo. Tiene como objeti-
vo hacer productivos los olivos de sus asociados
con rigurosos controles para asegurar la calidad
natural del producto al tener como maxima que
la calidad comienza en el campo.

_g( Los Remedios

DIRECCION Carretera Mancha Real-
Cazorla, km. 16,8. Jimena.

TELEFONO 953 357 437.
WEB www.orodecanava.com
AOVE Oro de Cénava

16 A=

La cooperativa combina el tradicional cuidado
en la recolecciéon y seleccién del fruto con los
pardmetros mads estrictos de calidad, lo que da
como resultado un gran virgen extra bajo la mar-
ca Oro de Cdnava. La almazara dispone de sala
habilitada para catas y degustaciones de aceite,
asi como una envasadora inspirada en un cortijo
andaluz. Fundada en 1976, la cooperativa hizo
suyas las palabras del marqués de Santillana que
ya en el siglo XV pontificaba los aceites de oliva
elaborados en Sierra Mégina.
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-/ Melgarejo

DIRECCION Camino Real, s/n. Pegalajar.
TELEFONO 953 361 081

WEB www.aceites-melgarejo.com
AOVES Seleccién, Ecoldgico, Original

Aceites Melgarejo auna la tradicién con la inno-
vacién, lo que da como resultado la obtencién
de aceites de alta gama en una empresa familiar
ubicada en Pegalajar. Su planta de envasado ase-
gura unas excelentes condiciones de conserva-
cién y embotellado. Posee una sala de catas don-
de degustar sus distintos aoves. En los ultimos
afos ha apostado por la innovacién. Fruto de
ello es el invento de monodosis comercializadas
en una caja con aceites de oliva virgen extra de
diferentes variedades.

-/ Oleicola
* [ ]
San Francisco

DIRECCION Pedro Pérez, s/n. Begijar.
TELEFONOS 953 763 415 / 666 534 958.
WEB www.oleicolasanfrancisco.com
AOVE Esencial Olive

Es la primera almazara turistica de la provincia
de Jaén, una empresa familiar que conjuga lo
tradicional con la vanguardia en el mundo olei-
cola. Cuenta con unas instalaciones adaptadas a
las visitas guiadas, a cursos y a degustaciones.
Ademas de adquirir sus aoves y productos cos-
méticos en su tienda brinda la posibilidad de or-
ganizar visitas a los campos de olivos y disfrutar
en ellos de un tipico desayuno molinero. Realiza
ademas la visita turistica en distintos idiomas.
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-/ Oleocampo

DIRECCION Carretera del Megatin, s/n.
Torredelcampo.

TELEFONO 953410 111.
WEB www.oleocampo.com
AOVE Oleocampo

. El Grupo Oleocampo de Torredelcampo nace
de la integracion en 1994 de tres cooperativas.
f - El grupo envasa y comercializa aceite de oliva
% virgen extra y promueve actividades que difun-
o den la cultura oleicola, como talleres de catas o
visitas guiadas. Cuenta con tienda propia y con
peans un centro de recepcion de visitantes donde se
detalla el proceso de elaboracién de los mejo-
res aoves. Comercializa su aceite con la marca
nl Oleocampo.
f
—

Y Oleofer

DIRECCION Carretera El Puente-La Puerta,
km. 0,3. La Puerta de Segura.

TELEFONO 953 487 173.
WEB www.tierrasdetavara.com
AOVE Tierras de Tavara

En La Puerta de Segura estd ubicada la almaza-
ra Oleofer que elabora el aceite de oliva virgen
extra Tierras de Tavara, incluido en la Denomi-
nacién de Origen Sierra de Segura. Ademds de
la produccion de aceites convencionales y eco-
légicos, esta almazara realiza una apuesta por el
oleoturismo con diferentes actividades, visitas
guiadas, zona de degustacién y tienda. En su
finca, conocida con el nombre de Los Barrancos,
se organizan excursiones en los dias de recogida
de aceituna.
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__%_f Oro Bailén

DIRECCION Casa del Agua. Ctra. a

TELEFONO
WEB
AOVE

-/ Perpetuo
Socorro

DIRECCION Carretera 432, km. 362.

TELEFONO
WEB
AOVE

Plomeros (Autovia A4, salida
310). Villanueva de la Reina.

953 548 038.
www.orobailen.com

Oro Bailén

La empresa Galgon 99 produce el reconocido y
galardonado aceite de oliva virgen extra Oro Bai-
lén, de la variedad picual y arbequina. Su apuesta
por el oleoturismo le ha hecho adaptar su almaza-
ra con una gran tienda y paneles informativos en
todas las dependencias. Organiza visitas guiadas,
en distintos idiomas, tanto al interior de la fabrica
como a los campos de olivos que posee la marca,
ademads de paquetes turisticos de fin de semana
con alojamiento incluido. Realiza ademas activi-
dades escolares.

Alcaudete.
953 560 201.
www.scaperpetuosocorro.es

Carrasqueno

La cooperativa Virgen del Perpetuo Socorro de Al-
caudete produce, envasa y comercializa su propio
aceite de oliva virgen extra bajo la marca Carras-
quefio en unas instalaciones donde los guias expli-
can el proceso de elaboracion de los aoves desde
la llegada de la aceituna a las torvas hasta el en-
vasado. Dispone de tienda y en sus instalaciones,
ademds de elementos histéricos ligados a la reco-
leccion, es posible degustar las diferentes varie-
dades de aceites de oliva premium que elaboran.
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_:.}_f Picualia

DIRECCION

TELEFONO
WEB
AOVE

Autovia Madrid-Céadiz, km.
298. Salida 299. Bailén.

953 670 565.

www.picualia.com

Picualia

Fruto de la fusién de dos cooperativas de Bailén
naci6 una almazara de gran equipamiento y mo-
dernas y funcionales instalaciones en las que se
produce la marca de aceite de oliva virgen extra
Picualia. La almazara apuesta también por la di-
fusion de la cultura del aceite con nuevas expe-
riencias sensoriales y gustativas a través de visi-
tas organizadas, catas y un moderno museo del
aceite. En torno a su patio central se distribuyen
las diferentes areas visitables. Dispone ademas
de tienda y sala de catas.

-/ San Amador

DIRECCION
TELEFONO
WEB

AOVE

Principe Felipe, 20. Martos.

953 550 057.
www.amadorsca.es

Tuccioliva

La cooperativa San Amador esta en pleno centro
de Martos, la ciudad considerada como la cuna
del olivar. Envasa la marca de aceite de oliva vir-
gen extra Tuccioliva, que tiene el marchamo de
calidad certificada en una fabrica que posee una
produccién media de tres millones de kilos de
aceite. San Amador se ubica en una casa seflo-
rial, posee un centro de recepcién de visitantes
y una moderna sala de catas. Sus responsables
han apostado por el diseflo de los envases para
los aoves premium que se embotellan en Jaén.
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=/ San Juan
A

2/ Sierra
de Génave

A~

DIRECCION

TELEFONO
WEB
AOVES

DIRECCION

TELEFONO
WEB
AOVE

Poligono de Los Olivares.
Calle Frailes, parcela 2. Jaén.

953 281 505.

www.aceitesanjuan.com

Fuente Penay Supremo

La cooperativa de Jaén capital ha dado un sal-
to cualitativo en la obtencién de aoves de al-
ta gama gracias al cambio de mentalidad res-
pecto al aceite envasado. Ha incorporado
nuevas técnicas para la extraccion en frio, iner-
tizacion y envasado que han hecho de sus acei-
tes un producto de alta calidad. En sus ins-
talaciones destaca una gran sala a modo
de vestibulo convertida en museo de sus marcas
y tienda donde adquirir sus aoves.

Avenida de la Estacion, s/n.
Génave.

953 493 153.
www.sierradegenave.com

Oro de Génave

-

La Sociedad Cooperativa Andaluza Sierra de Gé-
nave es pionera en la produccién de aceite de
oliva ecoldgico de variedad picual. Su marca Oro
de Génave es la mas reconocida y consumida en
el mundo en cuanto a aceite de oliva virgen extra
ecoldgico. El edificio presenta una arquitectura
al estilo andaluz mds clasico. Dispone de nume-
rosas dependencias y una almazara ecoldgica de
dos fases. En torno a un bello patio, se extiende
un pequeiio museo que da a conocer la historia y
las propiedades de los aoves de maxima calidad.

45



MW

/ Soler Romero

DIRECCION Carretera Alcaudete-Alcala
la Real, km. 367. Alcaudete.

TELEFONOS 953 560 066 / 914 355 814.
WEB www.soler-romero.com
AOVES Soler Romero

La almazara Soler Romero posee una trayectoria
de larga tradicion olivarera. La sexta generacion
de esta empresa asentada en Alcaudete esta im-

ik plicada en la produccién de aceite de oliva de
gran calidad. Destaca por la producciéon ecolégi-
ca procedente de su propia explotaciéon, ubicada
S{. en la finca Cortijo El Tobazo, que tiene mas de
&lipBaren 600 hectdreas y que se cultiva exclusivamente
SR bajo técnicas de agricultura ecolégica con pro-
T duccién certificada. Dispone de un acogedor
lil!l alojamiento.
| ——————
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Oleicola San Francisco.
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UN DESAYUNO MOLINERO EN
MITAD DEL OLIVAR DONDE EL
ACEITE ES EL PROTAGONISTA




La gastronomia

DELEITE DEL PALADAR

_g_/

o es posible concebir la gastronomia

mediterranea sin el aceite de oliva
virgen extra. Es el ingrediente indiscutible
de todo plato. Sus aplicaciones culinarias
son infinitas y a sus cualidades

saludables une su exquisito sabor que

consigue enaltecer todo apetitoso bocado.

Los aoves que se elaboran en la provincia
de Jaén, la mayor parte de ellos de la
variedad picual, estan presentes en el
desayuno, el almuerzo y la cena: Desde

50

la tradicional tostada hasta los mas
sofisticados y modernos platos de la
cocina de vanguardia. Cada comarca de
la provincia de Jaén ha establecido una
especial relacion con el aceite de oliva.
Cada zona posee sus peculiaridades
culinarias, desde la recia cocina serrana
hasta la gastronomia de la campifia y la
vega. Y todo sin olvidar el maridaje que
los aoves establecen con la reposteria

y la confiteria, deliciosos postres donde
el aceite es una materia insustituible.






Tostada de aceite de oliva virgen extra y ravioli de caza con trigueros y queso de la tierra (Canela en Rama).

El aceite de oliva virgen extra es

el alimento indiscutible de la dieta
mediterranea, declarada Patrimonio
Inmaterial de la Humanidad por la Unesco.
Es por cantidad y calidad el componente
estrella de la cocina de Jaén, cuyos

platos estan regados y aderezados con su
excelente “oro liquido” en el desayuno,

el almuerzo, la merienda y la cena. Forma
parte esencial de la gastronomia jiennense,
a cuya restauracion le aporta distincion,
personalidad y modernidad. Es uno de

los ingredientes mas potentes y preciados
al maridar carnes, pescados, ensaladas y
sopas frias. Y de igual manera casa también
con la tradicional reposteria.

El aceite de oliva virgen extra vertebra
toda la gastronomia jiennense, a la
que le confiere un sello de calidad y
de gran riqueza culinaria debido a sus
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extraordinarias propiedades organolépticas
que le aporta su buen aroma, un agradable
e inconfundible olor a fruta fresca,
procedente de las aceitunas con las

que se elaboran los primeros aceites

de la cosecha, sin olvidar su delicioso y
exquisito sabor, ademads de un color verde
intenso tipico de los aceites de la cosecha
temprana que con el tiempo adquieren
unas tonalidades mds amarillentas,
aunque no pierden propiedad alguna.

Sabores y olores de gran pureza y calidad
que dan caché al amplio repertorio de
platos de la cocina tradicional de Jaén

o a las nuevas creaciones de gastrénomos
y cocineros especializados en el aceite

de oliva virgen extra conocedores de

sus diferentes matices, variedades y de
sus caracteristicas sensoriales que recrean
un completo universo de sensaciones.




Ropavieja y croquetas de cocido (Juanito) y cordero segurefio asado a la castellana (Casa Herminia).

La tostada de aceite de oliva virgen extra
es la opcién mds elegida para el desayuno
en la provincia de Jaén, sin olvidar las
tortas, los ochios y otros bollos de masa
de aceite de oliva, junto a los churros
fritos con aceite de oliva o el tradicional
“hoyo aceitunero”: el desayuno tipico

de los jornaleros durante la recoleccién
de la aceituna compuesto por pan,

aceite de oliva, bacalao y aceitunas.

Las verduras como las espinacas
esparragadas o los revueltos, las ensaladas
variadas, las pipirranas, los gazpachos,

los salmorejos y otras sopas frias se
condimentan de forma generosa con aceite
de oliva virgen extra, platos que se sirven
en muchos restaurantes de la provincia
como entrante para ir abriendo boca de
una sabrosa comida. Los asados, la carne
de monte, el cordero frito, el conejo
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%/

al ajillo, el choto con ajos, los potajes
variados, las judias con perdiz, las migas
con avios, las gachas, los andrajos, el
ajoatao, el flamenquin, las carnes de caza
y las albéndigas ofrecen un amplio elenco
de platos de la carta gastrondmica de Jaén,
en los que se deja sentir la huella y el
estigma de los excelentes aceites de oliva.

La trucha, el bacalao, la perdiz
escabechada, los patés de perdiz,

el lomo de orza, las patatas a lo pobre,
las alcachofas y otros platos de puchero
completan parte del recetario de la
provincia de Jaén que tiene al zumo

de aceituna como cordén umbilical.

Y todo ello se remata con la exquisita
reposteria conventual nucleada en torno
a las gachas dulces, la leche frita o el
arroz con leche, entre otros postres.
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Establecimientos destacados en guias gastronémicas

%" BAEZA

;}:" Juanito

Calle Puche Pardo, 57. Baeza.
TF. 953 740 040.
WEB www.juanitobaeza.com

Embajadores de la cocina tradicional elaborada
con aceite de oliva. Distinguido con un Sol Repsol.

%\{ BAILEN

Calle Maria Bellido, 120. Bailén.
TF. 6154150 28.
WEB www.tabernademiguel.es

Modernidad y promesa. Al frente de los fogones
el cocinero revelacion Madrid Fusion 2017.

%" CAZORLA

Meson Leandro
R

Calle Hoz, 3. Cazorla.
TF. 953720 632.
WEB www.mesonleandro.com

Comedor rustico y terraza con platos de la comarca
serrana. No faltan la caza mayor, guisos y truchas
del Guadalquivir. Distinguido con un Sol Repsol.
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\/Casa Antonio

Calle Fermin Palma, 3. Jaén.
TF. 953 270 262.
WEB www.casantonio.es

Cocina moderna de base tradicional apoyada en
el aceite de oliva virgen extra. Posee un Sol Repsol.



De arriba a abajo y
de izquierda a derecha:

Tostadas con aceite de oliva
virgen extra y chocolate
(Casa Antonio).

Secreto confitado
con carruécano
(Los Sentidos).

Gin tonic aderezado con
aceite de oliva virgen extra.




TOUR
JAEN
SV JAEN
~
_V/Tamesis
A

Maestro Sapena, 9. Jaén.
TF. 953 267 067.
WEB www.restaurantetamesis.es

Un referente local en la cocina andaluza. Destaca
su carta de aoves comentada. Tiene un Sol Repsol.

/Yuma's
4

Avenida de Andalucia, 74. Jaén.
TF. 953228 273.

Temporada y materias primas Unicas para una carta
que cambia con las estaciones. Sabores sofisticados.

V/LINARES
L

_3\/Canela en Rama

A Calle Republica Argentina, 12. Linares.
TF. 953 602 532.
WEB www.canelaenramalinares.es

Fusion atrevida entre cocina andaluza y otras cocinas
mundiales. Premio Internacional de cocina con AOVE
Jaén Paraiso Interior. Distinguido con un Sol Repsol.

_3\/Los Sentidos

A Calle Doctor, 13. Linares.
TF. 953 651 072.
WEB www.lossentidos.net

Uno de los grandes comedores de la alta cocina
jiennense. Premio Internacional de cocina con AOVE
Jaén Paraiso Interior. Distinguido con un Sol Repsol.

_\k" Taberna El Lagartijo

Calle Pérez Galdés, 27. Linares.
TF. 697 924 993.
WEB www.tabernalagartijo.blogspot.com.es

Ambiente taurino para un comedor de recia cocina
y gastronomia popular en el centro de Linares.
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%" UBEDA
——
%" Amaranto

Calle de los Hortelanos, 6. Ubeda.
TF. 953752 100.
WEB www.restauranteamaranto.es

Cocina de temporada elaborada con imaginacion.
Amplia carta de aoves. Distinguido con un Sol Repsol.

%ﬂ‘ Asador de Santiago

Avenida de Cristo Rey, 4. Ubeda.
TF. 953 750 463.
WEB www.asadordesantiago.com

Ubicado en el Hospital de Santiago de la ciudad
Patrimonio Mundial. Su especialidad son las
carnes a la brasa. Distinguido con un Sol Repsol.

%ﬂ' Cantina La Estacion

Cuesta de la Rodadera, 1. Ubeda.
TF. 687 777 230.
WEB www.cantinalaestacion.com

Carta alegre, menu degustacion y guisos del dia en
su punto justo, basados en productos de la tierra con
toques de innovacién. Distinguido con un Sol Repsol.

L] Id
a\, / Zeitim
Calle San Juan de la Cruz, 10. Ubeda.
TF. 953 755 800.
WEB www.zeitum.com

Casona del siglo XIV con taberna, comedor
y terraza, donde el aceite de oliva virgen extra
es protagonista absoluto. Posee un Sol Repsol.
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Mas establecimientos en los que disfrutar de una buena cocina del aceite

_al/ ALCALA LA REAL

-%L’ Casa Pepe

Calle Espinosa, 4. Alcalé la Real.
TF. 615237 327.

Tradicién, buen gusto y cocina honesta. Aoves
y vinos de la comarca jiennense de la Sierra Sur.

_%n{ Los Cabanas

Alcala la Real.
TF. 953 041 139.
WEB www.restauranteloscabanas.com/alcala

Aoves de la Sierra Sur para una cocina tradicional
que ha recuperado platos miticos de la comarca.

_;lf Rineon de Pepe

Calle Fernando el Catdlico, 17. Alcala la Real.
TF. 699 249 659.
WEB www.facebook.com/RincondePepeAlcalalaReal

Aceites de oliva virgen extra de la Sierra Sur para
una cocina especializada en gastronomia local.

'%a, Torrepalma (Hotel)

Calle Conde de Torrepalma, 2. Alcala la Real.
TF. 953 581 800.
WEB www.hoteltorrepalma.com/restaurante

Uno de los clasicos de la cocina tradicional. Recetas
recuperadas y degustacion de aoves. Un Sol Repsol.

_)\{ Zacatin (Hotel)

Calle del Pradillo, 2. Alcala la Real.
TF. 953 580 568.
WEB www.hospederiazacatin.com

A la sombra de la fortaleza de La Mota y al cuidado
de los aceites de Alcald. Tradicién y toques modernos.




De arriba a abajo
y de izquierda a derecha:

Gazpacho de verduras asadas con
tinta de calamar confitado, tomatitos
semisecos y huevo de codorniz
(Canela en Rama).

Alcachofas Luisa
(Juanito).

Tarta de manzana con
helado de aceite de oliva
(Casa Antonio).




Al/ ALCAUDETE

_)\{ Almocadén

Carretera Fuensanta, 38. Alcaudete.
TF. 953 560 555.
WEB www.almocaden.com

Cocina tradicional elaborada con personalidad propia.
Zona de tapeo en barra, restaurante y terraza.

%,.f La Pintada (Hotel Puerta de la Luna)

Calle Candnigo Melgares Raya, 7. Baeza.
TF. 953747 019.
WEB www.hotelpuertadelaluna.com

Toques de inquietud y sofisticacion en una carta
de tono cosmopolita inspirada en sabores clasicos.

_)\{ Taberna El Pajaro

Calle Portales Tundidores, 5. Baeza.
TF. 953 744 348.
WEB www.tabernaelpajaro.com

Cocina de mercado en una taberna rustica con amplia
oferta de aoves y quesos. Distinguido con un Sol Repsol.

_)\{ Vandelvira

Calle San Francisco, 14. Baeza.
TF. 953748 172.
WEB www.cateringdelicias.com

Cocina de mercado, inspirada en recetas de
grandes aoves, en un entorno patrimonial tnico.

—)\'{ Casa Herminia

Calle Moya, 12. Cabra del Santo Cristo.
TFS. 953 397 506 / 953 397 135.
WEB www.casaherminia.com

Fusion de tradiciéon y vanguardia.




% Anlojos

Paseo de Espafia, 10. Jaén.
TF. 953 251 264.
WEB www.facebook.com/RestauranteCerveceriaAntojos

Cocina de vanguardia para almorzar y tapear.
Realizan jornadas gastronémicas y catas de aoves.

% Asador El Mirador

Ctra. Jaén-Los Villares (A-6050), km. 5. Jabalcuz, Jaén.
TF. 953 235 131.
WEB www.asadormiradorjaen.com

Cocina tradicional en un comedor con impactantes
vistas a los olivares de Jabalcuz y Jaén al fondo.

% Bahia

Plaza San Roque, 1. Jaén.
TF. 953 251 450.
WEB www.facebook.com/MarisqueriaBahiaJaen

Un clésico de la cocina de mercado, aderezada con aoves
de primera calidad. Cocina casera con toques inquietos.

. % Casa Cordoba

Plaza de Belén, 8. Jaén.
TF. 953 239 492.
WEB www.restaurantecasacordoba.es

Cocina popular y tradicional, honrada y sin
estridencias. Amplia bodega y primeras marcas.

A,':'.V" Casa Herminia

Centro de Convenciones. Jaén.
TFS. 953263 561/ 635 574 485.
WEB www.casaherminia.com

Fusion de tradiciéon y vanguardia.




% DiXtinto

Calle La Rioja, 1. Jaén.
TF. 953379 332.
WEB www.facebook.com/DiXtinto.Jaen

Vanguardia para elaborar los mejores arroces, platos
de cuchara y pescados con toques de modernidad.

;‘}_j El Mercado Gourmet

Avenida de Madrid, 33 (El Corte Inglés, planta baja). Jaén.
TF. 676 201 338.
WEB www.grupoelmercado.com

Platos modernos, cocina valiente elaborada
con aoves jiennenses en el centro de la capital.

Al/ Escuela de Hosteleria
Fundacion Cruzcampo

Caseria de Las Palmeras. Carretera de Cérdoba, s/n. Jaén.

TF. 953260 577.

WEB www.fundacioncruzcampo.com/
escuela-de-hosteleria-fundacion-cruzcampo-jaen/

Alumnos y profesores que ejercen la alta cocina.

% Kasler

Calle Miguel Castillejo, 2. Jaén.
TF. 953 255 393.
WEB www.kasler.es

Inspiracién internacional para una cocina de
alta calidad y toques de inquietud culinaria.

;}_/ MangasVerdes

Bernabé Soriano, 28. Jaén.
TF. 953 089 495.
WEB mangasverdesjaen.com

Cocina moderna de vanguardia elaborada con maestria
en el centro de Jaén. Distinguido con un Sol Repsol.




De arriba a abajo
y de izquierda a derecha:

Arroz de ibérico
con angula ahumada
(Los Sentidos).

Manitas de cerdo deshuesadas
rellenas de foie y salsa de almendras
(Casa Herminia).

Helado de aceite de arbequina
con mermelada de tomate.




_\k" Meson Rio Chico

Calle Nueva, 12. Jaén.
TF. 953 240 802.
WEB www.facebook.com/MesonRioChicoJaen

Cocina de mercado y temporada para una carta llena
de verduras, pescados y carnes elaborados con maestria.

_\/Parador de Turismo
#~ Santa Catalina

Castillo de Santa Catalina, s/n. Jaén.
TF. 953 230 000.
WEB www.parador.es/es/paradores/parador-de-jaen

Cocina que conjuga el espiritu Paradores para
complacer a un cliente viajado e internacional.

_\k" Pilar del Arrabalejo

Calle Millan de Priego, 49. Jaén.
TF. 953 240 781.
WEB www.facebook.com/restauranteJaenPilardelArrabalejo

Platos de la mas honda tradicién en un local de
inspiracion clasica. Ambiente castizo y jiennense.

—‘k’ Taberna Don Sancho 1y 11

Avenida de Andalucia, 17 y 64. Jaén.
TFS. 953264 021/953 275 121.

Tradicion y autenticidad en una carta inspirada en
recetas de toda la vida. Bodega con primeras marcas.
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\
;ﬂf LA CAROLINA

~V/LaToja
r

Avenida Juan Carlos |, 2. La Carolina.
TF. 953 661 000.
WEB www.grupolatoja.es

El mejor paté de perdiz rociado con aceites de oliva
del norte de la provincia. Amplia bodega de caldos.

_\k" Restaurante del Arco

Plaza de las Delicias, 6. La Carolina.
TF. 953 681 672.
WEB www.delarcorestaurante.es

Cocina de mercado y temporada. Jugosos revueltos,
pescados al horno y patés de perdiz.

_:.,}:" AjoNegro

Calle Real, 10. Mengibar.
TF. 61519 8570.
WEB www.facebook.com/AjoNegroMengibar

Cocina original y fresca, aderezada con los
mejores aceites de oliva virgen de la provincia.

Calle Baja Fuente, 79. Pegalajar.
TF. 629 75 20 46.
WEB www.facebook.com/laalcuza

La base es la popular gastronomia de la Sierra Magina
y la interpretaciéon, una apuesta por el grato sabor.

_\k" Meson Despeinaperros

Avenida de Andalucia, 91. Santa Elena.
TF. 953 664 100.
WEB www.elmesondespenaperros.es

La cocina de Sierra Morena, del norte de Jaén. Caza
y carnes rojas guisadas con aoves de toda la provincia.
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_,%_f Antique

Calle Real, 25. Ubeda.
TF. 953757 618.
WEB www.restauranteantique.es

Productos de la zona realzados por la carta de aceite
de oliva virgen. Distinguido con un Sol Repsol.

_,%_f El Seco

Calle Corazén de Jesus, 8. Ubeda.
TF. 953791 452.
WEB www.restauranteelseco.com

Cocina de toda la vida y cocina sefardi. Aoves que
acompanan propuestas culinarias de recio sabor.

_,%_f Rosaleda de Don Pedro (Hotel)

Calle Obispo Toral, 2. Ubeda.
TF. 953796 111.
WEB www.hotelrosaledadonpedro.com

La cocina de La Loma resumida en una carta iluminada
por aoves de la comarca, en especial picual.

_‘;},‘/ Tinta Fina

Calle Gradas, 3. Ubeda.
TF. 608 827 042.
WEB www.facebook.com/TintaFinaTaberna

Toques creativos y valientes para una carta donde
los virgenes extras maridan hasta con los postres.

—%' Asador El Reereo

Plaza de la Constitucién, 53. Villatorres.
TFS. 953377 072.
WEB www.restauranteasadorelrecreo.es

Platos elaborados tradicionalmente. Horno de lefia.
Amplio repertorio de aceites Jaén Seleccion.




De arriba a abajo y de izquierda a derecha: Paté de perdiz (Juanito), cococha de bacalo con alioli de
pimientos asados y huevas de trucha (Canela en Rama) y torrija con helado de aceite de oliva (Casa Herminia).



Los cortijos

ARQUITECTURA DEL OLIVAR

El olivar y su aceite han conformado
a lo largo de la historia un modo
singular de comprender el paisaje,
las ciudades y sus gentes. Los
cortijos jiennenses son una muestra
de la vinculacién del hombre

con la naturaleza y sus cultivos.
Diseminados por toda la provincia,
su arquitectura vernacula es un
ejemplo de respeto e integracion
con el paisaje.

_}y

Tres de las mas bellas cortijadas
estan situadas en la Sierra Sur,

la Campifa y Sierra Magina. Tres
muestras originales de edificios
enfocados a la agricultura y la
ganaderia y con un marcado
caracter sefiorial, representado en
la comodidad de sus estancias y
dependencias. Hoy siguen abiertos
como lugares de celebracién,
eventos y espectaculos.

b

A

; Cortijo de Bornos

Carretera A-324, km. 11. Cambil.
TFS. 953 061015/ 676 796 575.

WEB www.cortijodebornos.es

Piedra, cal, madera y forja. Con esos materiales
estd construido el cortijo de Bornos, una de
las mds singulares construcciones de Sierra
Maigina. Recientemente restaurado como lugar
donde descansar y celebrar eventos, el cortijo
estd rodeado de un mar de olivos y escoltado
por las montanas del parque natural. En torno
a un luminoso patio se disponen los jardines

y huertas, una agrotienda, una exposiciéon
permanente de objetos y enseres de labranza y
unas vistas impagables de uno de los rincones
naturales mas bellos de la provincia de Jaén.
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A

, El Madrono

Carretera Santiago de Calatrava, km. 8. Martos.
TFS. 953 129 879 / 667 762 546.

WEB www.aceitecortijoelmadrono.com

El Madrofio es una de las mas bellas cortijadas
andaluzas. Se halla en Martos, en mitad de un
latifundio olivarero. Su fecha de construccion
data del ultimo tercio del siglo XIX. La casa
sefiorial fue creciendo con los afios hasta
conformar un complejo donde poder acoger
las labores agricolas y ganaderas. Posee una
capilla y un museo. Hoy es uno de los mas
reconocidos espacios donde celebrar eventos
y espectaculos. Sus patios, en torno a los cuales
se disponen las estancias, son todos distintos
y apelan al dulce caracter rural de la campifia.

L

; El Tobazo

Carretera Alcaudete-Alcalé la Real, km. 367,80.
Alcaudete.

TF. 953 560 066.

WEB www.soler-romero.com

El Tobazo es uno de los mds antiguos cortijos
de la Sierra Sur jiennense. Se halla entre
Alcalé la Real y Alcaudete. Fue construido a
principios del siglo XIX. La casa seforial es hoy
la sede de la marca Soler Romero. Junto a ella
se halla la almazara y los campos que la rodean
cuidan de un bosque de olivos ecoldgicos. El
cortijo conserva la arquitectura tradicional de
la zona, posee una bella ermita y otro caserén
que hoy cuida la familia y donde es posible
celebrar convenciones y reuniones familiares.
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Espacios expositivos

EL ACEITE DE OLIVA, ARGUMENTO PARA UN MUSEO

A}_/

Los diferentes prismas y caras que

—)\'{ Museo de la

tiene el aceite de oliva hacen que su
rico y variado patrimonio también
se pueda contemplar en espacios
museograficos y en centros de
interpretaciéon de Jaén. En ellos se
promueve el aprendizaje, la difusion
y la promocién de su acervo, y es
posible profundizar en el significado
del legado cultural e histérico que
representa el olivar y el aceite de
oliva. Para ello, los visitantes pueden
ver sus instalaciones de manera
individual o en grupos organizados
a través de una didactica visita en la
que se puede hacer una composicion
del pasado, el presente y el futuro

del sector oleicola.

Cultura del Olivo

Hacienda La Laguna
Ctra. Jaén, s/n. Puente del Obispo, Baeza.

TFS. 953 765 142 / 953 744 370 / 677 461 206

WEB. www.museodelaculturadelolivo.com

Este museo forma parte del complejo
Hacienda La Laguna, situado en el
Puente del Obispo, a tan sélo ocho
kilémetros de la monumental ciudad
de Baeza. Es el museo mas grande de
Espana sobre aceite de oliva, con una
superficie de 4.000 metros cuadrados.
En él existen modelos de antiguas
almazaras, se puede conocer el proceso
para la elaboracion de los aceite de
oliva, percatarse de sus propiedades,
estar al tanto de sus caracteristicas y
de las variedades de olivos y ver una
bodega del siglo XIX en un complejo
que dispone de sala de congresos

y en el que se pueden organizar
degustaciones gastronémicas

y catas de aceite.

RED COMARCAL DE ALMAZARAS OLEOTURISTICAS / www.redalmazarassierrasurjaen.es

Es un proyecto promovido por la Asociacién para el Desarrollo Rural de la Sierra Sur de Jaén (Adsur)
al objeto de aumentar la oferta complementaria en esta comarca desde un punto de vista turistico,
apostando por la diversificacion en sus usos de una serie de almazaras. Son nueve centros de
interpretacion que promocionan diversos aspectos de la oleicultura a través de un uso interpretativo y
con un equipamiento de Ultima tecnologia en pantallas tactiles, paneles interpretativos o proyeccion
en 3D en los que se incide en la herencia que nos ha legado a lo largo de los afios el aceite de oliva.






\
“ Centro de
Interpretacion
Olivar Ecologico

Avda. de la Estacion, s/n.
Génave.

TFS. 953493 153/ 649 834 835.

WEB www.sierradegenave.com

El centro abre sus puertas en la
cooperativa Sierra de Génave, que fue
pionera en la obtencion de aceite de
oliva ecolégico de variedad picual.

La visita hace un recorrido por distintas
facetas del olivar ecolégico. La Sala

de Historia, ubicada en un bello patio
andaluz, muestra los ultimos 10.000
afios de olivicultura. En la Sala del
Agrosistema del Olivar se pone de
manifiesto la importancia de practicar
sistemas agricolas sostenibles e
introduce al visitante en los distintos
aprovechamientos del olivar. La visita
finaliza en la Sala de Exposiciones Arte
y Olivo donde pueden verse videos y
obras relacionadas con este ecosistema
humanizado que ha servido al desarrollo
sostenible de los pueblos mediterrdneos
desde hace siglos.
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J'k Terra Oleum.
Museo Activo del
Aceite de Olivay la
sostenibilidad

Parque Cientifico y Tecnolégico Geolit. Buzdn 8.
Calle Sierra Morena, manzana 13a. Mengibar.

TF. 953274 976.

WEB www.terraoleum.es

El Museo Activo del Aceite de Oliva y
la Sostenibilidad abre sus puertas en
una caja durea, un moderno edificio
que sintetiza la estética y los colores del
olivo, la aceituna y su zumo, ubicado
en el Parque Tecnoldgico Geolit, en el
término de Mengibar. En su interior, el
museo propone una visita interactiva
por espacios con tecnologia multimedia
y sistemas 3D que recrean el cultivo,

la recogida y la elaboracién. Hay un
pequeio molino, a modo de miniatura
en movimiento, que hace mas facil
comprender la elaboracion de los aoves.
Ademas de un auditorio y una biblioteca
especializada, Terra Oleum posee un
banco mundial de muestras de aceitunas.
El edificio posee un desnivel desde
cuyos ventanales se extiende un ancho
campo de olivares y campiiia, muy
atractivo a la caida de la tarde.



Centro de Interpretacién Olivar Ecolégico en Génave.

Terra Oleum en el Parque Tecnolégico Geolit, en Mengibar.
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de Olivade
Alecala Oliva

Ctra. A-339, km. 50. Las Caserias
de San Isidro, Alcala la Real.

TF. 953581 017.

WEB www.alcalaoliva.com

El Museo del Aceite de Oliva de

Alcala Oliva, ubicado en un edificio
rehabilitado y que tiene mas de un siglo
de antigiiedad, es conocido como la
fabrica de Las Caserias de San Isidro.

Se puede contemplar la maquinaria de
un molino del siglo XIX, herramientas y
utiles originales, y conocer con detalle
la cultura del olivar y del aceite, con
introduccion a la cata del virgen extra
y al conocimiento del ciclo del olivo y
de los sistemas de producciéon. Dispone
de agrotienda, un “rincén sensorial”
para degustar sus aceites y también es
posible adquirir aoves de la Sierra Sur
de Jaén, asf como objetos artesanales
elaborados en la provincia.

En este municipio es posible, ademas,
visitar el conjunto monumental de la
Fortaleza de La Mota, uno de los hitos
mas importantes de la Ruta de los
Castillos y las Batallas en Jaén.

A

Interpretacion
Olivar y Aceite

Corredera de San Fernando, 32.
Ubeda.

TF. 953755 889.

WEB www.centrodeolivaryaceitelaloma.com

En pleno corazoén de la comarca de La
Loma esta el Centro de Interpretacién
Olivar y Aceite de Ubeda, ubicado en
un edificio del siglo XVII de singular
belleza, La Casa de la Tercia.

Se trata de un espacio multifuncional,
de divulgacién, aprendizaje y
promocién en torno a la cultura del
olivar y del aceite de oliva. Este centro
contribuye a la difusion de los aceites
de oliva virgen extra a través de catas,
congresos, conferencias, talleres y
maridajes gastronémicos. Y todo ello en
un area de exposicion de mas de 1.200
metros cuadrados que ofrece una zona
expositiva, paneles interactivos y un
completo recorrido por el proceso de
elaboracién del aceite de oliva.

Destacan las maquetas que visualizan
el desarrollo y los avances de la
industria vinculada con el aceite de
oliva, asi como un centro de reuniones.
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Dos estancias del Centro de Interpretacion Olivar y Aceite en Ubeda.




=

e

i L}
: }




T,




OLEOQ

IREN

Los paisajes

UN ENTORNO UNICO EN EL MUNDO

n paisaje fascinante y original
Uconforma el bosque humanizado mas
grande del mundo. Es el olivar de Jaén.
territorio mitico y literario descrito en
Verso y prosa por autores tan importantes
como Antonio Machado o Miguel
Hernandez, que lo conocieron en primera
persona. El olivar de Jaén, que ocupa la
mayor parte de la provincia, alfombra
sierras, valles y campifias de deslumbrante
belleza. Su valor no radica tan solo en la
cantidad y ntiimero de sus arboles. Este
paisaje vertebra los pueblos y ciudades

de la provincia y sus gentes lo han
convertido en uno de sus principales
argumentos econémicos, sociales y
culturales. Jaén esta salpicada de miradores
desde donde apreciar la belleza del paisaje
olivarero. Desde ellos cobra sentido
calificar la provincia como la mayor
demarcacién geografica de olivar tapizada
a nivel mundial. Dicho rasgo aporta
identidad, valor afiadido y un distintivo
de calidad a esta tierra que ha hecho

que sea un elemento inconfundible

de su caracter provincial.
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El inmenso decorado que constituye el mar de olivos es el cuerpo diferenciador
que ha hecho que la Diputacién de Jaén lidere y abandere el proyecto para que

el Paisaje Cultural del Olivar sea declarado Patrimonio Mundial por parte de la
Unesco. Para tal fin se ha creado una comisién técnica con representantes de
administraciones, organizaciones y del sector oleicola que estan profundizando

en el expediente para ser tramitado ante el Ministerio de Cultura, institucién
encargada de presentar la propuesta final que ensalzara los valores de este cultivo
desde un punto de vista medioambiental, econémico, fisico o antropolégico.




OLIVO DE
FUENTEBUENA

El paisaje del olivar merece una
didactica visita, un gratificante
paseo por campifias, lomas,

sierras o valles para empaparse

de la cultura de este milenario
arbol caracteristico de la cuenca
mediterranea que es simbolo de
paz y de concordia. Asi, podemos
contemplar el centenario olivo de
Fuentebuena, en el municipio de
Arroyo del Ojanco. Destaca por ser
el olivo centenario —otras fuentes
lo califican de milenario— mas
grande del mundo y esta declarado
por la Junta de Andalucia como
Monumento Natural.

ACEBUCHE
DE LAS HOYAS

El acebuche de Las Hoyas, en

La Iruela, resalta también por sus
grandes dimensiones y por sus varios
cientos de historia. Tiene una altura de
unos quince metros y una peana cénica
de casi diez metros de perimetro en

su base, atributos que lo hacen Gnico.
Olivos centenarios se cuentan por miles
en Jaén y estan repartidos a lo largo

y ancho de la provincia, entre los que
destacan los de la denominada zona de
Olivar del Llano de Motril, en Martos,
la zona considerada como la cuna

del olivar. Destacan también estacas
centenarias de Magina, El Condado,
Cazorla o Segura.
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LAS VIAS VERDES

Las Vias Verdes también son un reclamo desde

el que podemos observar el paisaje del olivar.

La Via Verde del Aceite discurre por un

pasillo de grandes fincas olivareras entre Jaén,
Torredelcampo, Torredonjimeno, Martos y
Alcaudete. Se trata de una infraestructura que
recuperd en parte el trazado del ferrocarril que
unia Jaén con Campo Real (Cérdoba) y en cuyos
cincuenta y cinco kilémetros se puede hacer
senderismo, cicloturismo, equitacion y otros
deportes en contacto con la naturaleza. A lo

largo de todo su trazado se disfruta del olivar de
campifa, salpicado de los encantos de las cercanas
sierras de Jabalcuz, la Grana, la Caracolera y

de Ahillos, sin menospreciar el tipismo de los
cortijos andaluces y otros atractivos patrimoniales.
Ademas, destaca la Via Verde del Guadalimar, en
la que es caracteristico advertir el olivar de lomas
situado entre Linares, Ibros, Torreblascopedro,
Lupidn y Begjijar, asi como la Via Verde del
Segura, que arranca en el municipio de Arroyo
del Ojanco y continta por la Sierra de Segura
hasta adentrarse en la provincia de Albacete.

Andaluces de Jaén, aceituneros altivos, decidme en el alma
Jquién, quién levanto los olivos?”
Miguel Herndandez
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UN HORIZONTE SEMBRADO DE OLIVOS

Los miradores son otro recurso de primer orden para otear y disfrutar
del paisaje del olivar. Cualquier municipio de la provincia, cualquier
EEEEES  rincén de su geografia, nos sorprende con privilegiadas vistas y nos
ol brinda bellas panoramicas de olivares. Desde cualquier trayecto en
carretera, desde castillos, torreones, santuarios, ermitas o desde
cualquier punto por alto que sea de los noventa y siete municipios
de Jaén podemos contemplar este hermoso panorama. Aunque hay
muchos, conviene recomendar las vistas desde el Castillo de Santa
Catalina de Jaén, las lomas serpenteantes desde los castillos de
Bafios de la Encina, Albanchez de Magina o el de Segura de la
Sierra. Son dignos de mencionar los bosques de olivar que se otean
desde los municipios de Iznatoraf, Arjona, Villacarrillo, Alcaudete
o Andujar. Entre los paseos mas singulares de la provincia destaca
la Redonda de Miradores de Ubeda y el paseo de las Murallas de
Baeza, ambos situados frente al valle medio del Guadalquivir y los
azulados picos de Sierra Magina. Desde la Pefia de Martos se disfruta
de una vista impagable, al igual que desde Quesada, cuyos paseos
miran hacia el mar de olivos que se extienden hasta la Sierra del Pozo.
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Dire

ctorio

RECURSOS EN TORNO A LOS AOVES

SPAS DEL ACEITE

JAEN

Nature Spa

635 463 697
www.centronature.es

CANENA

Hotel Balneario de San Andrés
953 770 062
www.balneariosanandres.com

LA IRUELA

Spa Oleo Salud (Hotel Sierra de Cazorla)
953 720 015

www.spaoleosalud.com

ALOJAMIENTOS SINGULARES

ARBUNIEL

Las Aguas de Arbuniel

649 144 066
www.lasaguasdearbuniel.com

CAMBIL

Cortijo de Bornos

676 796 575
www.cortijodebornos.es

CORTIJOS NUEVOS
Cortijo Ramén

619 073 925
www.cortijoderamon.com

LA IRUELA

El Olivar de Tramaya
609 801 073
www.olivardetramaya.com

MANCHA REAL

La Cateta

607 644 523
www.condeargillo.com/oleoturismo
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NAVAS DE SAN JUAN
Cortijo Salido Bajo

600 512 076
www.cortijosalidobajo.es

UBEDA

Casa Rural Cortijo Espiritu Santo

619011 032
www.cortijoespiritusanto.com

OLEOTECAS

JAEN

La Aceitera Jaenera

953 241 335
www.aceiterajaenera.es
Oleoteca Jaén

953 823 424
www.oleotecaandaluza.com

BAEZA

La Abaceria

600 245 860
jeorzaez@laabaceriadebaeza.com
La Casa del Aceite

953 748 081
www.casadelaceite.com
Pradolivo

953 898 864

www.pradolivo.es

CAZORLA

La Almazara de Cazorla

953 721 834
www.laalmazaradecazorla.com

LINARES

Oleoteca Tres Quesitos
953 010 939
www.tresquesitos.com

UBEDA
Centro de Interpretacion



del olivar y del aceite
953 755 889
www.centrodeolivaryaceitelaloma.com

EMPRESAS
DE COSMETICOS

ALCALA LA REAL
Dermoalcala

953 583 445
www.dermoalcala.com

PEGALAJAR

Olea Cosméticos

953 360 162
www.oleacosmeticos.com

PUENTE DE GENAVE
Laiol Biocosmética
616114 771
www.laiol.eswww.laiol.es
Olivar de Segura

953 435 400
www.olivardesegura.es

SABIOTE

Cosmética del Olivo
953 792 043
www.cosmeticaolivo.com

VILLACARRILLO
Notaliv

953 440 041
www.notaliv.es

EMPRESAS DE
SERVICIOS TURISTICOS

BAEZA

Populo

677 461 206
www.rutasdelolivo.com

BEAS DE SEGURA

Rutas del Aceite

649 298 261
rutasdelaceite@gmail.com

CAMBIL

Rutas de Magina

628 511 263
www.rutasdemagina.com

CAZORLA
2BeinCazorla

679 172 421
www.2beincazorla.com
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HUELMA
Ocio-Magina

655 891 036
www.ociomagina.com

LINARES

Linares Servicios Turisticos
606 358 501
mcarmensego@hotmail.com

UBEDA

Artificis

655 553 340
www.artificis.com

Atlante Visitas Guiadas

636 666 621
www.atlantevisitasguiadas.es
Semer

953 757 916
www.semerturismo.com
Visita Ubeda y Baeza

674 740 424
www.visitaubedaybaeza.com

ALMAZARAS VISITABLES

JAEN

Cooperativa San Juan
953 281 505
www.aceitesanjuan.com

ALCAUDETE

Cooperativa Virgen del Perpetuo Socorro
953 560 201

WWW.scaperpetuosocorro.es

Soler Romero

953 560 066 / 914 355 814
www.soler-romero.com

ARJONA

Cortijo La Torre

953 122 224
www.aceitessanantonio.com
BAEZA

Cooperativa El Alcazar

953 740 311
www.cooperativaelalcazar.com

BAILEN

Picualia

953 670 565
www.picualia.com

BEGIJAR

Oleicola San Francisco

953 763 415 / 666 534 958
www.oleicolasanfrancisco.com



CANENA

Castillo de Canena

953 770 101
www.castillodecanena.com

CASTELLAR

Aceites Castellar

953 460 718
www.noblezadelsur.com

CAZORLA

Cooperativa Aceites Cazorla
953 724 031
www.aceitescazorla.com

GENAVE

Cooperativa Sierra de Génave
953 493 153
www.sierradegenave.com

JIMENA

Cooperativa Ntra. Sra. de los Remedios
953 357 437

www.orodecanava.com

LA PUERTA DE SEGURA
Oleofer

953487 173
www.tierrasdetavara.com

LINARES

Aceites Samaria

953 125 012
www.aceitessamaria.com

MARTOS

Cooperativa San Amador

953 550 057

www.amadorsca.es

Cortijo El Madroiio

953129 879 / 667 762 546
www.aceitecortijoelmadrono.com

PEGALAJAR

Melgarejo

953 361 081
www.aceites-melgarejo.com

PUENTE DEL OBISPO
Almazara Cortijo La Labor
953 765 100
www.cortijolalabor.com

TORREDELCAMPO
Oleocampo
953410111
www.oleocampo.com
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UBEDA

Cortijo Espiritu Santo

953 776 256 / 619 011 032
www.cortijoespiritusanto.com

VILLACARRILLO
Cooperativa

Nuestra Sefiora del Pilar
953 440 058
www.cooperativadelpilar.com

VILLANUEVA DE LA REINA
Oro Bailén

953 548 038
www.orobailen.com

RESTAURANTES
DESTACADOS EN
GUIAS GASTRONOMICAS

BAEZA

Juanito

953 740 040

WWW.j uanitobaeza.com

BAILEN

Taberna de Miguel
615415 028
www.tabernademiguel.es

CAZORLA

Mesoén Leandro

953 720 632
www.mesonleandro.com

JAEN

Casa Antonio

953 270 262
www.casantonio.es
Tamesis

953 267 067
www.restaurantetamesis.es
Yuma'’s

953 228 273
raulcn@gmail.com

LINARES

Canela en Rama

953 602 532
www.canelaenramalinares.es
Los Sentidos

953 651 072
www.lossentidos.net
Taberna Lagartijo

697 924 993
www.tabernalagartijo.blogspot.com



UBEDA

Amaranto

953 752 100
www.restauranteamaranto.es
Asador de Santiago

953 750 463
www.asadordesantiago.com
Cantina La Estacion

687 777 230
www.cantinalaestacion.com
Zeitim

953 755 800
www.zeitum.com

MAS ESTABLECIMIENTOS
DONDE DISFRUTAR DE UNA
BUENA COCINA DEL ACEITE

ALCALA LA REAL

Casa Pepe

615 237 327
casapepealcala@hotmail.com

Los Cabaiias

953 041 139
www.restauranteloscabanas.com/alcala
Rincon de Pepe

699 249 659
www.facebook.com/RincondePepeAlcalalaReal
Torrepalma (Hotel)

953 581 800
www.hoteltorrepalma.com/restaurante
Zacatin (Hotel)

953 580 568
www.hospederiazacatin.com

ALCAUDETE
Almocadén

953 560 555
www.almocaden.com

BAEZA

El Pajaro

953 744 348
www.tabernaelpajaro.com
La Pintada

(Hotel Puerta de la Luna)
953 747 019
www.hotelpuertadelaluna.com
Vandelvira

953 748 172
www.cateringdelicias.es

BURUNCHEL

El Curro (Hotel)
953 727 311
www.hotelelcurro.es
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CABRA DEL SANTO CRISTO
Casa Herminia

953 397 506 / 953 397 135
www.casaherminia.com

JAEN

Antojos

953 251 264
www.restaurantecerveceriaantojos.es
Asador El Mirador

953 235 131

www.asadormiradorjaen.com

Baga

635 457 026

pedrosanchezjaen@gmail.com

Bahia

953 251 450
www.facebook.com/MarisqueriaBahiaJaen
Casa Cordoba

953 239 492
www.restaurantecasacordoba.es

Casa Herminia

953 263 561 / 635 574 485
www.casaherminia.com

DiXtinto

953 379 332
www.facebook.com/DiXtinto.Jaen

El Mercado Gourmet

676 201 338

www.grupoelmercado.com

Escuela de Hosteleria Fundaciéon Cruzcampo
953 260 577
www.fundacioncruzcampo.com/
escuela-de-hosteleria-fundacion-cruzcampo-jaen/
Kasler

953 255 393

www.kasler.es

Mangas Verdes

953 089 495

www.mangasverdesjaen.es

Mesoén Rio Chico

953 240 802
www.facebook.com/MesonRioChicoJaen
Parador de Turismo Santa Catalina

953 230 000
www.parador.es/es/paradores/parador-de-jaen
Pilar del Arrabalejo

953 240 781
www.facebook.com/restauranteJaenPilardel Arrabalejo
Taberna Don Sancho I 'y IT

953 264 021 /953 275 121
villetu6@gmail.com

LA CAROLINA

La Toja

953 661 000
www.grupolatoja.es



Restaurante del Arco
953 681 672
www.delarcorestaurante.es

MENGIBAR

AjoNegro

615198 570
www.facebook.com/AjoNegroMengibar

PEGALAJAR

La Alcuza

629 752 046
www.facebook.com/laalcuza

SANTA ELENA

Mesoén Despefaperros

953 664 100
www.elmesondespenaperros.es

UBEDA

Alicun (Hotel Palacio de Ubeda)
953 810 973
www.palaciodeubeda.com
Antique

953 757 618
www.restauranteantique.es

El Seco

953 791 452
www.restauranteelseco.com
Rosaleda de Don Pedro (Hotel)
953796 111
www.hotelrosaledadonpedro.com
Tinta Fina

608 827 042
www.facebook.com/TintaFinaTaberna

VILLARGORDO

Restaurante Asador El Recreo
953 377 072
www.restauranteasadorelrecreo.es

EMPRESAS DE CATAS

JAEN

Anuncia Carpio

606 031 648
http://anunciacarpio.blogspot.com.es/
Catas

627 240 412

essentiajaen@gmail.com

MUSEOS Y CENTROS
DE INTERPRETACION

ADSUR. Red Comarcal de Almazaras
Oleoturisticas

953 310 216
www.redalmazarassierrasurjaen.es

ALCALA LA REAL

Museo del aceite, Alcala Oliva
953 581 017
www.alcalaoliva.com

GENAVE

Centro de Interpretacion
del olivar ecolégico
953493 153
www.sierradegenave.es

MENGIBAR

Terra Oleum. Museo activo del aceite
de oliva y la sostenibilidad (Geolit)
953 274 976

www.terraoleum.es

PUENTE DEL OBISPO (BAEZA)
Museo de la cultura del olivo

953 765 142
www.museodelaculturadelolivo.com

UBEDA

Centro de Interpretacion

del aceite y el olivar

953 755 889
www.centrodeolivaryaceitelaloma.com

CORTILJOS

ALCAUDETE

Cortijo El Tobazo

953 560 066
www.soler-romero.com

CAMBIL

Cortijo de Bornos

676 796 575
www.cortijodebornos.es

MARTOS

Cortijo El Madroiio

667 762 546
www.cortijoelmadrono.com

ARTESANIA.
MADERA DE OLIVO

CASTELLAR

Arteoliva del Condado

669 885 725
www.facebook.com/arteoliva.elcondado

VILLACARRILLO

El Arte del Olivo

680 192 190
www.elartedelolivo.com
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www.jaenparaisointerior.es

Jaén es la principal productora mundial de aceite de oliva virgen extra. Su territorio esta
moteado por mas de sesenta millones de olivos, el bosque humanizado mas grande del mundo.
En torno a él ha madurado una sociedad inquieta, una cultura atractiva y mil tentaciones turisticas

donde comprender y saborear el ingrediente principal de la dieta mediterranea.

WWW.OLEOTOURJAEN.ES
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DIPUTACION
DE JAEN





